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CAN CAMPANYA
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PER COMPARTIR

PICA-PICA rer comparTtin

Patates xips artesanes de la casa.
Croquetes de rostit de I'avia Teresina.
Patates braves amb la nostra salsa rocoto.
Daus de coca-pizza.

Musclos al vapor amb aromes de llima,

Ous trencats del galliner, amb patates rosses tallades a ma i encenalls de pernil.
Quiche de salmoé fumat, formatge d’ovella i oli d’anet.
Pa de xapata torrat sucat amb tomaquet de penjar i amanit amb oli d’oliva.

Tastet individual de canel6 de rostit, de I’avia Teresina amb beixamel tofonada.

POSTRES

Tortell de torré de xixona amb tocs de xocolata fet pel nostre pastry xef.

CELLER

Aigles minerals.
Vi blanc Freye de Vallformosa. D.O Penedes.
Vi negre Freye de Vallformosa.
Café o infusio.

37,00€ IVAINCLOS

C. IndUstria 68 - Pol. Ind. Comte de Sert | 08775 Castellbisbal. Barcelona | T. 93 772 07 23 | info@cancampanya.cat -
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PER GAUDIR

PICA-PICA rer compartin

Patates xips artesanes de la casa.
Croquetes de rostit de I'avia Teresina.
La nostra coca-pizza de Can Campanya.
La nostra puntaire amb estampat especial nadalenc.
Ous trencats del galliner, amb patates rosses tallades a ma i encenalls de pernil.
Pa de xapata torrat sucat amb tomaquet de penjar i amanit amb oli d’oliva.

SEGON PLAT

Secret de porc cuit a baixa temperatura acompanyat de patates perfumades al pebre vermell
dol¢ de la Vera.

POSTRES

Tortell de torré de xixona amb tocs de xocolata fet pel nostre pastry xef.

CELLER

Aigles minerals.
Vi blanc Freye de Vallformosa. D.O Penedes.
Vi negre Freye de Vallformosa.
Cafe o infusio.

40,00 € IVAINCLOS

C. IndUstria 68 - Pol. Ind. Comte de Sert | 08775 Castellbisbal. Barcelona | T. 93 772 07 23 | info@cancampanya.cat -
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PER CELEBRAR

PICA-PICA rer comparTtin

Patates xips artesanes de la casa amb sal trufada.
Pa de vidre torrat sucat amb tomaquet de penjar de la masia.
Croquetes de rostit de I'avia Teresina.
Paté de salmé fumat amb aromes de fonoll, taronja i torradetes de pa d’algues.
La nostra puntaire amb estampat especial nadalenc.
Bunyol de bacalla negre i allioli amb tocs de kimchi.

SEGON PLAT » 7ria

Pollastre de pageés de Can Tinet, guisat a foc lent amb bolets i aromes de tofona negra.

Suprema de salmo fresc, acompanyat de chutney de pinya amb aromes de canyella, anis
estrellat i sésam.

POSTRES

Tortell de torré de xixona amb tocs de xocolata fet pel nostre pastry xef.

CELLER

Aigles minerals.
Vi blanc Freye de Vallformosa. D.O Penedeés.
Vi negre Freye de Vallformosa.
Café o infusio.

46,50 € IVAINCLOS

C. IndUstria 68 - Pol. Ind. Comte de Sert | 08775 Castellbisbal. Barcelona | T. 93 772 07 23 | info@cancampanya.cat -
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PER DEGUSTAR

PICA-PICA rer comparTtin

Patates xips artesanes de la casa amb sal trufada.
Pa de vidre torrat, sucat amb tomaquet de penjar de la masia.
Croquetes de rostit de I'avia Teresina.
Piruleta de vieira amb salsa nipona i festucs.
La nostra puntaire amb estampat especial nadalenc.
Torradeta amb anxova, pols de tomaquet i crema de formatge |diazabal.

SEGON PLAT » 7ria

Suprema de llom de bacalla sobre llit de crema de carxofa, oli de tofona i falsa pell
d'avellana d'Ullastrell.

Secret |béric cuit a baixa temperatura amb cordd de salsa de demi-glace amb aromes de

moscatell sobre llit de poma.

POSTRES

Gelat de fruita de la passio sobre llit de salic, ametlles torrades i raig de cava.

CELLER

Aigles minerals.
Vi blanc Freye de Vallformosa. D.O Penedes.
Vi negre Freye de Vallformosa.
Café o infusio.

50,00 € IVAINCLOS

C. IndUstria 68 - Pol. Ind. Comte de Sert | 08775 Castellbisbal. Barcelona | T. 93 772 07 23 | info@cancampanya.cat -
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